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 عنوان دوره آموزشی 
 یی غذا  عینقشه کارخانجات صنا میو ترس یاصول طراح

 

 محتوای دورههدف و  

در   یورو بهره  نددهدایررآ  یسددازندهیبه  ،یاصددو   دمدانید چ  ،یبهدداشددت  یطراح  ندهیدر زم رانیدانش و مهدارت ررا  یدوره، ارتقدا  نیهددف از ا هددف دوره  

 ،یکنند ان بتوانند با اسدتااده از اصدول مهندسد شدده تا شدرک.  یطراح  یارشدتهنیو ب  یکاربرد  یکردیدوره با رو  نیاسد.  ا  ییغذا عیصدنا  یهاکارخانه

 کنند  یطراح  یجهان یو مطابق با استانداردها  منیکارآمد، ا  یاکارخانه  ،یمانند هوش مصنوع  نینو  یو ابزارها یبهداشت تا زاما

 محتوای دوره: 

 یاصددول طراح شددام یی )کارخانه مواد غذا  یطراح  یملاحظات اسدداسدد  -1

و   نددیررآ  انیدجر  ،یمقداو  و ددددعاون  الیدانتخدا  متر  ،یبهدداشددت

 ی(و جسم ییایمیش ،یکروبیم  ی هایاز آ ود   ی ریجلو  

  /( Material Flow & Layoutمواد )  ی هداانیدو جر  زاتیتجه  دمدانیدچ -2

  رها،یمسدد ی سددازنهیبه ،ییتا محصددول نها  هیمواد او   انیجر  یبررسد

 رضا  ی ورو بهره ی ردروریغ ی هاییکاهش جابجا

چیدمان   (Infrastructure & Hygiene) هانظم کارخانه و زیرساخ. -3

کش، تبرید،  رضاهای خدماتی، تأسیسات حیاتی )تأمین بخار، کیسه 

 سازی محیط کاری تهویه(، طراحی برای بهداش. و ایمنی، و مصون

 & Workflow Optimization)  ی ورو بهره  ی کدار  انیدجر  .یدریمدد -4

Lean Principles)/  دیاصول تو  کاربرد (  ناLean Manufacturing  )

  یاتیعمل ی ورها و بهبود بهرهکاهش زمان عات،یکاهش دا ی برا

طراحی مسدیرهای ایمنی، دسدترسدی به  ) مسدال  ایمنی و سدلام. شد لی   -5

خروج ادددطراری، تهویه مناسدد ، و رعای. اصددول بهداشددتی با هدف 

 (.حااظ. از کارکنان و غذا

 ای پلان کارخانه کشی و ترسیم حررهنقشه -6

 تطبیق نقشه های جانمایی صنایع غذایی با کمک هوش مصنوعی  -7

 امتیاز دوره  
 امتیاز بازآموزی سازمان استاندراد  16+  سازمان غذا و دارو   یبازآموز  ازیامت 10

 

 مدرس دوره  

 دکتر

 حمیدرضا طباطبایی 

 
 

 دکتر 

 آرام مروی 

به عنوان مشداور،مدرس و   .یسدابقه رعا   ،باییغذا  عیصدنا  ی،کارشدناس ارشدد مهندسد  DBAکسد  و کار  .یریدانش آموخته مد

سدازمان   ی،مدرس منتخ  سدازمان غذا و دارو ،کارشدناس رسدم  ACSو  QSIاز  .یصدلاح دییبا تا .یریمد ی ها سدتمیسد  زیسدرمم

 .یریمد ی ها ستمیدر س  یهوش مصنوع اربردتوسعه  ر ک منیا نگیمو ف کتا  کتر رانیاستاندارد ا

 
از دانشگاه تهران، کارشناس علو  و صنایع غذایی، با سابقه رعا ی. به عنوان مشاور، مدرس و ممیز   کس  و کار  .یریدکتری مد

اداره ک   با تایید  GMPنقشه های  یطراحپروژه  150سیستم های مدیری. کیای. و ایمنی مواد غذایی، با سابقه بیش از 

نظارت بر مواد غذایی در صنایع مختلف کنسرو،  بنی، ترشیجات، خشکبار، حبوبات،  وشتی، شیرینی، عرقیات، شوینده،  

 پلیمری 
 شیوه بر زاری  بر زاری و ساع.  تاریخ  مدت دوره    

 حضوری/ آنلاین  16تا  8از ساع. - 1404  ماه  آبان  15و  14 روز   2 – ساع. 16
 

 

 نحوه ثب. نا    
 ثب. نا  مستقیم آنلاین از طریق سای. آکادمی ثریا به نشانی  

www.academysoraya.ir 
 مراح  پرداخ. را انجا  دهید - دوره مورد نظر را انتخا  کنید - در سای. ثب. نا  کنید -وارد سای. آکادمی ثریا بشوید  

 در صورت نیاز به اطلاعات بیشتر با ما تماس بگیرید  

 آورند   یآن را به دس. م انیرانیهم باشد،ا ایثرعلم ا ر در ستاره 

 شرط حضور آنلاین در دوره    شهریه دوره   
 هزار تومان  440

مورد تایید شام   رای  ها / جزوات آموزشی،پذیرایی میان وعده / صدور  واهینامه 

سازمان استاندارد برای مدیران  و  نظارت بر مواد غذایی برای مسئو ین رنی

آ مان با   TUWامکان صدور  واهینامه بین ا مللی از  همچنین کنترل کیای.

 پرداخ. هزینه جدا انه وجود دارد  

ساع. از   2از  شیبا راصله ب ی در شهرها ریمح  کار ررا   یواقع بودن واحد صنعت

 راز یشهر ش

-Academy Soraya آکادمی ثریا بر زار می کند 


