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 عنوان دوره آموزشی 

 و فرآوري و بسته بندي خرما  یی غذا ع یسته بندي هوشمند در صنابکاربرد  
 محتوای دورههدف و  

 هدف دوره: 

  ي ها سهیو ک   ژنیجاذ  اکس يهاسطاشطه ژهیوفعال، به  يهايبندبسطته  يریکارگخرد و متوسط  در اتتاا  و به  دکنندگانیو مهارت تول یآگاه  شیافزا    -1

 امروز یدر بازار رقابت  يمشتر تیو ارتقاء رضا  عات،یکاهش ضا  ،يماتدگار  شیمحصولات خشک، افزا  تیفیضد حشره، با هدف حفظ ک 

 در صنعت خرما  يوربهره  شیو افزا  ییو تنوع محصولات خرما تیفیخرما با هدف ارتقاء ک   يو فرآور  يبندبسته  د،یتول  يندهایبا فرآ ییآشنا  -2

 محتوای دوره:

 شدهيبندو فساد زودهنگام محصولات بسته  تیفی. علل کاهش ک ۱

  ي هايبندفعال و تفاوت آن با بسططته  يبندبا مفهوم بسططته یی. آشططنا۲

 جیرا

ضطد حشطرهم محافنان هنهان در  یهل  سطهیو ک   ژنیجاذ  اکسط   يها. سطاشطه۳

 يبنددل بسته

  ي کاربرد  يهر محصول: راهکارها يبرا  يبند. اتتاا  هوشطمنداته بسته۴

 خرد و متوس   دکنندگانیتول يبرا

 عاتیو کاهش ضا  يمشتر  تیآن بر رضا  ریفعال و تأث  يبند. بسته۵

 رانیخرما در جهان و ا دیبر تول يمرور . ۶

 رانی خرما در جهان و ا  يبا ارقام تجار ییآشنا. ۷

 خرما  یدگیهس از برداشت و مراحل رس يولوژیز یف . 8

-بندي خرما )اتتقال از باغ به کارگاه، دریافت، جداسازي و درجهبسته. 9

بندي،  گیري، ضدعفوتی، بستهندي، تمیزکردن و شستشو، رطوبتب

 اتبارگزاري( 

 فرآوري هس از برداشت خرما. ۱0

 .تولید محصولات متنوع از خرما۱۱

 امتیاز دوره  
 امتیاز تنارت   ۱0و  امتیاز سازمان استاتدارد   ۱۶

   مدرس دوره
 خاتم دکتر 

 امیري زتجیراتی میده ح
 

 
 

 آقاي دکتر 

 ابوالفضل گلشن تفتی

بطططا  ي بسطططته بنطططد ي هطططا لمیفططط هیطططتههژوهشطططگر در زمینطططه هطططاي شطططیمی فیزیطططک از داتشطططگاه کاشطططان، کتططري د

تگهدارتطططده  ي کاغطططذها، وهیطططهطططودر و گراتطططول جطططاذ  تگهدارتطططده م دیطططسطططاخت و تول، تطططاتو ي اسطططتفاده از فنطططاور

 جاذ  رطوبت،  کربن دیاکس  ي جاذ  دیژن، جاذ  اکس، وهیم
 

تکنولطططوژي مطططواد غطططذایی از داتشطططگاه تبریطططز، هژوهشطططگر موسسطططه تحقیقطططاتی  -دکتطططري علطططوم و صطططنایع غطططذایی

مقالطططه خطططارجی، مولطططک کتطططا  میکروبیولطططوژي خرمطططا  ۱۲مقالطططه داخلطططی،  ۲۱فنطططی و مهندسطططی کشطططاورزي، داراي 

 در  حوزه خرما و رطباختراع و اکتشاف  ۵(، داراي  ۱۴0۳)سال 

 شیوه برگزاري   برگزاریو ساعت  تاریخ  مدت دوره    

 روز  2– ساعت 16
 ۱۴0۴ شهریور ماه  ۱۳و  ۱۲

 ۱۶:00تا   08:00از ساعت
 حضوری/ آنلاین 

 

 

 تحوه ثبت تام   
 ثبت تام مستقیم آتلاین از طریق سایت آکادمی ثریا به تشاتی :

www.academysoraya.ir 

 مراحل هرداخت را اتجام دهید - دوره مورد تنر را اتتاا  کنید - در سایت ثبت تام کنید -وارد سایت آکادمی ثریا بشوید  

 در صورت تیاز به اطلاعات بیشتر با ما تماس بگیرید. 

 آورتد.  یآن را به دست م انیراتیهم باشد،ا ایعلم اگر در ستاره ثر

 

    شرط حضور آتلاین در دوره   شهریه دوره

 هزار تومان  770
سازمان  دییمورد تا نامهیوعده / صدور گواه ان ی م ییرا ی،هذ یها / جزوات آموزش لیشامل: فا

امکان     یفن نی مسئول يبرا ییو تنارت بر مواد غذا  ت،یفیکنترل ک ران یمد ياستاتدارد برا 

 جداگاته وجود دارد.  نهیآلمان با هرداخت هز  TUWاز  یالملل نیب نامهیصدور گواه

ساعت از   2از  شیبا فاصله ب ی در شهرها ریمحل کار فراگ  یواقع بودن واحد صنعت

 راز یشهر ش

-Academy Soraya آکادمی ثریا برگزار می کند 


