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 عنوان آموزش: 

 تکنولوژی های نوین در تولید محصولات جدید صنعت لبنیات 

ه، کنندشرکت در این دوره آموزشی نه تنها به افزایش توانایی طراحی و تولید محصولات لبنی جدید، درک بازار و نیاز مصرف

 دهد تا در بازار کار رقابتی، جایگاه بهتری داشته باشند!بلکه به شرکت کنندگان این امکان را می

  توضیحات در مورد ویژگی های این دوره آموزشی:

زازمان ملی  ازت.و زازمان غذا و دارو  گواهینامه آموزشی این دوره آموزشیی تاب  شیرایس زازمان مرج  تایید کننده -1

  ازت. ازتاندارد ایران

با هماهنگی در این   برگزار می شییود. می توانند با ام ق قبلیو غیر حضییوری ،  حضییوری این دوره آموزشییی به صییورت -2

به صورت آن ین حضور داشته باشند. شرایس حضور آن ین در دوره برای مسئولین فنی و مدیران کنترل کیفیت  دوره آموزشی

برای دیدن نشانی آکادمی ثریا  -از مرکز آموزشی ثریا دارد زامت 2فاصله مکانی بیش از احد زازمانی آن ها ازیت، که و

 .ینجا کلیک کنید) پرتو زتاره ثریا( ا

امتیاز بازآموزی برای  11ازآموزی زییازمان غذا و دارو را دارد. و امتیاز ب 11 مسییئولین فنی  این دوره آموزشییی برای همه -4

  مدیران کنترل کیفیت زازمان ملی ازتاندارد ایران دارد.

  : 1414تیر  10و  14تاریخ برگزاری 

  :10:11تا  1::0زامت برگزاری دوره  

  :هزار تومان ازت.  771شهریه دوره 

https://www.fda.gov.ir/
https://www.fda.gov.ir/
https://www.inso.gov.ir/
https://www.inso.gov.ir/
https://maps.app.goo.gl/UV5KHPsVocesV5hi8
https://maps.app.goo.gl/UV5KHPsVocesV5hi8
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  دوره و در یافت کند تخفیف صییییفحه اینسییییتاگراق ما را به این  هزار تومانی 111تخفیف برای ازییییتفاده از

 دنبال کنید! academysorayaنشانی @

 هدف آموزش:

 آشنایی مسئولین کنترل کیفیت در صنای  لبنیات با فن آوری روز جهان با تولید کارگاهی 

   سرفصل های آموزش:

 های غشاییفناوری-1

  های حرارتی نوینفناوری-2

  بندی نوینهای بستهفناوری-:

  های اط مات و ارتباطاتفناوری-4

 تولید محصولات لبنی پروبیوتیک در مقیاس کوچک-0

 تولید محصولات لبنی گیاهی در مقیاس کوچک-1

 های کنترل کیفیت و بهداشتی محصولات لبنی آزمون-7

 مزایای شرکت در این دوره:

 های روز دنیاآشنایی با فناوری -1

 .بندی محصولات لبنیها و تجهیزات نوین در تولید، فرآوری و بستهشناخت روش  ·     

 .شده(غنی   ها، محصولات بدون لاکتوز و محور )مانند پروبیوتیکبررزی روندهای جهانی در تولید محصولات ز مت  ·

 نوآوری در تولید محصولات جدید-2

 کنندهدید بر ازاس نیاز بازار و زلیقه مصرفآموزش چگونگی طراحی و توزعه محصولات لبنی ج. 

 های خاص )مثل گیری از فناوری برای ایجاد محصییولات با ماندگاری بالا، ارزش غذایی بیشییتر یا ویژگیبهره

 .چرب(بدون لاکتوز یا کم

 هاوری و کاهش هزینهافزایش بهره -:

 ضایعات زازی فرآیندهای تولید و کاهشازتفاده از تکنولوژی برای بهینه. 

 آشنایی با اتومازیون، زنجش هوشمند و تحلیل داده در خس تولید. 

 هاافزایش توان رقابتی شرکت -4
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 ایجاد تمایز در بازار با محصولات خ قانه و تکنولوژیکی. 

 تر برای مشتریانتر و جذابتر، ایمنتقویت برند با تولید محصولات زالم. 

 ارتقاء دانش فنی و تخصصی پرزنل -0

 توانمندزازی نیروهای فنی، مدیران تولید و کارشنازان تحقیق و توزعه (R&D). 

 روزرزانی اط مات ملمی و مهارتی مطابق با ازتانداردهای جهانیبه. 

 کنندگانپازخ به نیازهای بازار و مصرف -1

 های زیستیکنندگان مانند غذاهای زالم، گیاهی یا حاوی مکملهای مصرفآشنایی با گرایش. 

 های خاص )کودکان، زالمندان، ورزشکاران(طراحی محصولات هدفمند برای گروه. 

 افزایش ایمنی و کیفیت محصولات -7

 های نو برای کنترل کیفیت بهتر، ایمنی میکروبی و رمایت ازتانداردهای بهداشتیازتفاده از تکنولوژی. 

 وکارهای شغلی و توزعه کسبفرصت-0

 وکارهای نوآورانه در حوزه لبنیاتاندازی کسبههای جدید برای راایجاد فرصت. 

 های مواد غذایی مشغول به کار هستندها یا شرکتارتقای شغلی برای افرادی که در کارخانه. 

 آورد:هایی که پس از این دوره فراگیر به دست میتوانایی

 های نوین در صنعت لبنیاتدرک ممیق از تکنولوژی-1

 بندیشناخت فرآیندهای پیشرفته در تولید، پازتوریزازیون، تخمیر و بسته. 

 ها در خطوط تولیدآشنایی با تجهیزات مدرن و کاربرد آن. 

 توانایی طراحی و توزعه محصولات جدید -2

 پردازی و فرمولازیون محصولات نوین لبنی مانندتوانایی ایده: 

o های پروبیوتیکمازت 

o تامین یا کلسیمشده با ویشیرهای غنی 

o چربمحصولات بدون لاکتوز یا کم 

 دهی و بهبود بافت محصولدهی، رنگهای طعمآشنایی با روش. 

 کنندهتحلیل بازار و رفتار مصرف -:
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 کنندگاندرک نیازهای روز بازار و تطبیق محصولات با ترجیحات مصرف. 

 نوآورانهزازی و بازاریابی محصولات لبنی های تجاریآشنایی با ازتراتژی. 

 زازی فرآیندهای تولیدبهینه -4

 ازتفاده از تکنولوژی برای کاهش ضایعات، افزایش راندمان و بهبود کیفیت. 

 تسلس به اصول ازتانداردزازی و بهداشت در فرآیندهای تولید. 

 های کنترل کیفیت و ایمنی غذاییکار با زیستم -0

 توانایی تحلیل میکروبی و شیمیایی محصولات لبنی. 

 تسلس به ازتانداردهای HACCP ،ISO 22000 های مدیریت ایمنی غذاو دیگر زیستم. 

 فناوری در صنعت لبنیاتکاربرد زیست-1

 های میکروبی خاص در تولیدها و کشتها، پروبیوتیکآشنایی با ازتفاده از آنزیم. 

 محوری محصولاتفناوری برای افزایش ز متشناخت کاربرد زیست. 

 (R&D) های تحقیق و توزعهتیمی و حل مسئله در پروژهمهارت کار  -7

 ای برای خلق محصول یا حل مشک ت تولیدرشتههای بینتوانایی کار در تیم. 

 نویسی ملمیهای مستندزازی و گزارشکسب مهارت. 

 ترایهای حرفهآمادگی برای نقش -0

 های تخصصی مانندتوانایی ورود به حوزه: 

o کارشناس توزعه محصول 

o مدیر فنی تولید 

o ناظر کنترل کیفیت 

o مشاور صنای  غذایی 

 سوالات متداول در مورد این دوره :

 این دوره برای چه کسانی مناسب است؟-1

 :دوره برای افراد زیر منازب ازت

 های صنای  غذایی، میکروبیولوژی، دامپزشکی و کشاورزیالتحصی ن رشتهدانشجویان و فارغ. 
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  های لبنیدر کارخانهکارکنان و متخصصان شاغل. 

 وکار در حوزه لبنیاتاندازی کسبمندان به راهم قه 

 نیاز شرکت در این دوره چیست؟پیش-2

 ها ممکن ازت برای معمولاً آشینایی پایه با مفاهیم صینای  غذایی و تولید لبنیات کافی ازیت. برخی دوره

 .یستها مدرک کارشنازی مرتبس توصیه شود، اما الزامی نشرکت در آن

 کند؟آیا این دوره به ورود به بازار کار کمک می-:

اندازی های لبنی یا حتی راهتواند شییانو ورود به صیینای  غذایی، کارخانههای تخصییصییی این دوره میبله، دانش و مهارت

 .وکار مستقل را افزایش دهدکسب

 های شرکت در این دوره آموزشی:ضرورت

 ت لبنیاتهمگاق شدن با تحولات زری  صنع -1

 کنندگانپازخ به نیازهای جدید مصرف -2

 افزایش رقابت در صنعت لبنیات -:

 ارتقاء کیفیت و ایمنی مواد غذایی -4

 وریها و افزایش بهرهجویی در هزینهصرفه -0

 آمادگی برای صادرات و ورود به بازارهای جهانی -1

 لزوق توانمندزازی مناب  انسانی -7

 وکارهای نوآورانهاندازی کسبپشتیبانی از راه -0

 محتوای آموزشی:

)ارزیییال از طریق لینک دریافت فایل بعد از برگزاری دوره در کانال تلگراق  MP4 فایل ازییی یدهای آموزشیییی  فیلم با فرمت

)برای ورود به کانال تلگراق درحال حاضر   https://t.me/+G4l9VfH4fzg3NTNkتلویزیون آموزشیی آکادمی ثریا به نشیانی : 

 نیاز به فیلترشکن دارید.( 

 امکانات دوره:

پذیرایی میان ومده )برای شرکت کنندگان حضوری(  فایل های آموزشی و گواهینامه پایان دوره ) که به صورت الکترونیکی 

  د شد(در پروفایل شرکت کنندگان قرار داده خواه

https://t.me/+G4l9VfH4fzg3NTNk
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 نوع گواهینامه:

 امتیاز بازآموزی 11معادل  –گواهینامه امتیازآور زازمان غذا و دارو )برای مسئولین فنی( 

  امتیاز بازآموزی 11معادل  -گواهینامه زازمان غذا دارد امتیاز آور برای مدیران کنترل کیفیت 

عتبر بین المللی)به درخوازییت فراگیر و با پرداخت گواهینامه بین المللی به درخوازییت فراگیر از آکادمی های آموزشییی م

هزینه جداگانه(،اگر قصیییید تکمیل رزومه خود را دارید می توانید همراه با گذراندن این دوره آموزشییییی درخوازییییت صییییدور 

  گواهینامه بین المللی را هم داشته باشید.

TUW  آلمان برای مشاهده نمونه گواهینامه موزسه بین المللیTUW اینجا کلیک کنید. آلمان 

 اینجا کلیک کنید.قبل از ثبت ناق به قوانین و مقررات آکادمی ثریا توجه کنید.برای دیدن این بخش 

 یادآوری مهم:

 در زمان پرداخت به ناق پذیرنده "پرتو زتاره ثریا" توجه شود.

این دوره و در ییافیت کنید تخفیف صییییفحیه اینسییییتیاگراق میا را به نشییییانی  هزار تومیانی 111تخفیف برای ازییییتفیاده از 

@academysoraya !دنبال کنید 

 دریافت فایل های اطلاعات این دوره:

 اینجا کلیک کنید!برای دریافت فراخوان تک صفحه ای این دوره 

 اینجا کلیک کنید!برای دریافت متن کامل معرفی این دوره 

  ی با ما را ببینید:کانال های ارتباط

 کلیک کنید! - کانال تلگراق آکادمی ثریا

 کلیک کنید! - گروه واتساپ آکادمی ثریا

 کلیک کنید! -صفحه اینستاگراق آکادمی ثریا 

 
 

 

 

 

 

 

https://academysoraya.ir/blog/upload/2024-07-12-20-32-02-426835.jpg
https://academysoraya.ir/blog/upload/2024-07-12-20-32-02-426835.jpg
https://academysoraya.ir/LMSSoraya/Home/RulesAndRegulation
https://academysoraya.ir/LMSSoraya/Home/RulesAndRegulation
https://academysoraya.ir/blog/upload/2025-05-21-18-35-50-466974.pdf
https://t.me/FoodIndustyAcademy
https://chat.whatsapp.com/IhiGrl1s4GhKz42gRBz9f0
https://www.instagram.com/academysoraya
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