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 دوره آموزشی  

 مستندسازی روش های خوب آزمایشگاهی  

 و برنامه های پیش نیازی آزمایشگاه 

GLP&LPRP 

  توضیحات در مورد ویژگی های این دوره آموزشی: 

  20حدود    یا   نهیکند حداقل هز یرا طراح  GLPو    LPRPشما مستندات    شگاهیآزما  ی،برا   دیمشاور بخواه  کیاگر از   .1

 . دی کن  یم افتیمستندات را در نی ا گانیبه طور را یدوره آموزش  نیتومان به دنبال دارد که با شرکت در ا ونیلیم

لیست های سازمان غذا و  های آزمون بر اساس چک  این دوره آموزشی براساس الزامات طراحی مستندات آزمایشگاه .2

 شود. دارو و سازمان ملی استاندارد ایران ،طراحی شده است و اجرا می 

مستندات شامل دستورکارها، روش های اجرایی ، فرم ها و جداول مورد نیاز برای اجرای  در این دوره آموزشی بسته  .3

 یه داده خواهد شد. الزامات روش های خوب آزمایشگاهی به شما ارا

 شود.  این دوره آموزشی به صورت انلاین برگزار می .4

 ! داده خواهد شدف المان بر بین المللی از موسسه آموزشی تودر پایان دوره به شما گواهینامه معت .5

یا تلفن    09129381912در صورت تمایل به اجرای اختصاصی این دوره آموزشی در سازمان خود،با شماره همراه   .6

 س بگیرید. آکادمی ثریا تما 07132322857

 خاطبین این دوره آموزشی: م

 نی در صنایع غذایی،آرایشی و بهداشتی  مسئولین ف  •

 تی  مدیران کنترل کیفیت در صنایع غذایی ، آرایشی و بهداش •

 عیت های شغلی مناسب هستند. ی که به دنبال کار و پیدا کردن موقفارغ التحصیلان  •

 مدیران آزمایشگاه های صنایع غذایی،آرایشی و بهداشتی   •

 علاقمندان به موضوعات آزمایشگاهی در صنایع غذایی و آرایشی و بهداشتی   •
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 این دوره فنی حرفه ای برای چه کسانی کاربرد دارد؟ 

 اگر شما  •

 ! د یمشغول به کار هست ی و بهداشت یش یآرا ای ییغذا عیدر صنا •

 ! د یهست یو بهداشت یش یآرا ای ییغذا عیدر صنا تیفیکنترل ک  ای یفن مسئول •

 !  دی هست  ییمواد غذا تیف یکنترل ک ای ی مرتبط با مهندس یدر رشته ها لیفارغ التحص ای دانشجو  •

  ی شگاهیخوب آزما  یخود را با کسب دانش و اطلاعات به روز در مورد روش ها  یشغل  گاهیکه جا  دیکن¬یفکر م   نیا  به •

 ! دی ، محکم تر کن

 14:00تا  8:30ساعت برگزاری دوره:  •

 چهارشنبه و پنجشنبه: ی برگزاری دوره روزها  •

   1404اردیبهشت   18و  17دوره : تاریخ برگزاری  •

دوره • و    دو  : شهریه  )شامل    دویستمیلیون  تومان  جزواتهزار  موسسه    ی،آموزش  فایل  از  المللی  بین  گواهینامه   +

 آموزشی معتبر توف آلمان  

تومانی این دوره    000/400در این دوره ثبت نام کنید می توانید از تخفیف   اردیبهشت  4تا تاریخ  که البته اگر   •

 استفاده کنید!  

  300تخفیف  برای استفاده از  م آکادمی ثریا به نشانی :   برای دریافت کد تخفیف این دوره به صفحه اینستاگرا •

 دنبال کنید!   academysoraya@این دوره و در یافت کند تخفیف صفحه اینستاگرام ما را به نشانی    هزار تومانی

 هدف آموزش: 

می توانند ،مستندات مورد نیاز برای اجرای الزامات روش های خوب آزمایشگاهی را     شرکت کنندگان با حضور در این دوره

در آزمایشگاه سازمان خود اجرا کنند. ارزیابی های دوره ای از طرف مراجع نظارتی را با توانایی و قابلیت بالا پشت سر  

 بگذارند. توانایی خود را در مدیریت فعالیت های آزمایشگاه بالا ببرند.  

 کنید!  توجه

  رفصل های آموزش: س

 ساختار دوره و عناوین اصلی: 

 بخش اول: مفاهیم پایه 
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 .هادر آزمایشگاه (PRPs) نیازیهای پیش و اهمیت برنامه تعریف •

و سازمان ملی    LPRPالزامات مربوط به چک لیست های سازمان غذا و دارو در مورد مدیریت روش های خوب آزمایشگاهی  •

 17025استاندارد ایران با در نظر گرفتن الزامات مهم و کاربردی استاندارد ایزو 

 نیازی های پیش برنامهبخش دوم: اصول مستندسازی  

 :هاشناخت نیازمندی .1

oنیازی اصلی شامل کنترل مواد خام، بهداشت فردی، نگهداری تجهیزات و محیط آزمایشگاه های پیش برنامه. 

oتعیین محدوده و الزامات مستندسازی. 

 :ساختار مستندات.2

o هاها و رویهمشی خط. 

o ها و سوابقفرم. 

oهای پایش عملکردلیست چک. 

 .مدیریت تغییرات و بازنگری مستندات.3

 (GLP) های آزمایشگاهی بخش سوم: اصول خوب روش 

 :GLP تعاریف و اصول کلی.1

oاهمیت GLP  در تضمین کیفیت نتایج آزمایشگاهی. 

o المللی الزامات بین (OECD GLP Guidelines). 

 :GLP اجزای اصلی.2

oآزمایشگاه سازماندهی و مدیریت در. 

o های آزمایشگاهی تجهیزات، مواد و روش. 

o مستندسازی و سوابق آزمایشگاهی. 

 .ها و جلوگیری از آلودگی متقاطع مدیریت نمونه.3

 بخش چهارم: کاربردهای عملی 



 

 

 آورند.  یآن را به دست م  انیرانیهم باشد،ا ای ثرعلم اگر در ستاره 

 

 
 02191099312|  09129381912|    32323028–،طبقه دوم  183شیراز،خیابان انقلاب  اسلامی)نادر(،جنب بلوار استقلال،ساختمان 

 
  

 

-Academy Soraya برگزار می کند آکادمی ثریا 

09129381912 academysoraya 

Page | 4 

 .برای یک آزمایشگاه نمونه  PRPs تهیه مستندات •

 .GLP تحلیل نمونه مستندات و سوابق•

 ارزیابی عملکرد آزمایشگاه های پایش و  لیستاجرای چک •

 بخش پنجم: ارزیابی و بهبود مستندسازی و عملکرد 

 اصول ارزیابی داخلی مستندات و فرایندها •

 های شناسایی و اصلاح نواقص روش•

 مستمر   بهبود برای گیریاندازه   و پایش ابزارهای کارگیریبه•

 دی کرد: مستنداتی که در این دوره آموزشی دریافت خواه

  و قابل ویرایش است،شامل این   Excel  یا  Wordکه همگی با فرمت    مستندایت که در این دوره آموزشی دریافت خواهید کرد

 مستندات است:  

 روش های خوب آزمایشگاهی  نظامنامه مدیریت  -

 روش های اجرایی شامل:   -

   سوابق کنترل مستندات و  -

 گیرانه  اقدام اصلاحی و پیش -

 کنترل کار نامنطبق   -

 محاسبات عدم قطعیت   -

 اعتبار نتایج آزمون   -

 مدیریت تجهیزات و ابزارهای اندازه گیری و کالیبراسیون   -

 مدیریت شرایط محیطی   -

 خرید و ارزیابی تامین کنندگان و پیمانکاران فرعی   -

 انجام آزمون   دستورکار -

   SOPsروش های کاری استاندارد شده یا  -

 ریت جابه جایی و دریافت اقلام آزمون  مدی -

 روشهای ساماندهی محیط کار آزمایشگاه   -

 مدیریت ایمنی و بهداشت شغلی در آزمایشگاه   -

روش های خوب آزمایشگاهی سازمان غذا و  و ده ها فرم و جدول کاربردی مطابق با چک لیست ارزیابی   -

 واد غذایی و آرایشی و بهداشتی  آزمایشگاهی های کنترل ممدیریت  –دارو 
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 ساتید دوره : ا

با تجربه در زمینه آموزش ، مشاوره و اجرای سیستم های مدیریت تدریس خواهد شد. برخی از    رس مداین دوره توسط  

  ن دوره عبارتند از: مدرسان ای

سال    27دکتر حمید رضا طباطبایی : مشاور ارشد و سرممیز سیستم های مدیرتی کیفیت و ایمنی مواد غذایی با بیش از    -

اولین و تنها مرکز آموزش فنی و حرفه ای مدیریت   تجربه در این زمینه و موسسه آموزشگاه فنی و حرفه ای غذا صنعت 

  کیفیت و ایمنی غذا در ایران

 پرسش های متداول: 

 ها وجود دارد؟ آیا امکان برگزاری اختصاصی این دوره برای سازمانپرسش : 

 .توانید درخواست برگزاری دوره در سازمان خود را مطرح کنیدمی  09129381912با تماس با شماره  پاسخ : 

 شود؟ارائه می  LPRP و GLP آیا مستندات آماده پرسش : 

شرکتپاسخ:   رایگانبه کنندگانبله،  روشبسته صورت  دستورکارها،  شامل  فرمای  اجرایی،  را  های  نیاز  مورد  جداول  و  ها 

 .کننددریافت می 

 حتوای آموزشی: م

)ارسال از طریق لینک دریافت فایل بعد از برگزاری دوره در کانال تلگرام   MP4 فایل اسلایدهای آموزشی+ فیلم با فرمت

    ویژه این دوره آموزشی بارگذاری خواهد شد. 

 آنلاین   شیوه برگزاری دوره: 

 نوع گواهینامه: 

المللی بین  گواهینامه  دوره  این  در  فراگیران    TUW  المللی   بین   موسسه   گواهینامه   نمونه  مشاهده   برای   آلمان TUW  به 

 و گواهینامه سطح ملی آکادمی ثریا )به زبان فارسی و انگلیسی( اعطا خواهد شد.   اینجا کلیک کنید.  آلمان

 یادآوری مهم: 

 توجه شود.  "ثریاپرتو ستاره "در زمان پرداخت به نام پذیرنده 
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